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COM CONTROLE DE TEMPERATURA

FRITADEIRA ELETRICA 28L

+ Capacidade do tanque de 28 litros
+ 23 kg/h (batatas pré-fritas/congeladas)

+ Acompanha 2 cestos de fritura
com cabo revestido em PVC

« Zona fria para deposi¢do e decantagdo de residuos
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"o DIMENSOES PESO
AxLxP (M (KG) CHAPA CHAPA
Elétrico 4 110 x 0,40 x 0,30 60

+ Temperatura de ate 232°C + Temperatura de ate 232°C

+ Produtividade - 200/300/400 hambdrgueres*/hora (*150g) . .' + Produtividade - 200/300/400 hambdrgueres*/hora (*150g)
Ideal para negécios com grandes demandas + Espessura de 17 (2,54 cm) - Liga especial ﬂ + Espessura de 17 (2,54 cm) - Liga especial
+ Distribui¢do uniforme de calor ' ] « Distribui¢do uniforme de calor

» Caixa coletora de gordura de 4 litros r | o + Caixa coletora de gordura de 4 litros
» Controles individuais por segdo ; F 4 « Controle individual por se¢do com termostato de regulagem
+ Queimadores em aluminio em formato U F | i + Queimadores em aluminio em formato U
POTENCIA NUMERO DE DIMENSOES PESO ' f POTENCIA NUMERO DE DIMENSOES PESO
MODELO (BTUH) QUEIMADORES AxLxP (M) (K6) }‘ > e (BTUH) QUEIMADORES AxLxP (M) (KG)
VCRG24 50.000 2 0,40 x 0,61x 0,68 m - VCRG24-T  50.000 2 0,40 x 0,61x 0,68 m
VCRG36 75000 3 040x091x0,68 131 ! B VCRG36-T 75000 3 040x091x0,68 140
FRITADEIRA ELETRICA VCRG48 100.000 4 040x122x068 179 VCRG48-T  100.000 4 040x122x068 170 AGss &

DE BANCADA 6L AGs &

Menor consumo (cerca de 20% menos) - Maior padronizagdo

» Equipada com 2 tanques independentes com
poténcia de 2,3kW cada

» Capacidade de 6 litros em cada tanque

+ 500 gramas por cesto e cupacidade&para
12 kg/h (batatas pré-fritas /congeladas)

+ Acompanha 2 cestos de fritura com cabo
revestido em PVC

» Estrutura em ago inoxidavel que proporciona

durabilidade e facilidade na limpeza

FRITADEIRA

» Temperatura de ate 205°C

+ Tempo de aquecimento: até 17min

« 2 cestos aramados sem solda com cabo revestido em PVC
» Sistema zona fria de 6leo para decantagdo de residuos

» Tanque em ago inox

DIMENSOES PESO oy .
Tamanho compacto TIPO « Rapida recuperagdo de temperatura
ideal para cozinhas AxLxP M) (KG)
com espaco reduzido Elétrico ¥ 0,32x0,55x 0,41 12 HOTPLATE Seguranca: valvula combinada e termostato de limite
Acendimento por chama piloto e queimadores controlados
« 2,4 ou 6 bocas - 30 x 30cm por termostato
+ Chama piloto
+ Ideal para finalizagées rdpidas Produtividade:
« Compacto de alto desempenho 30/40/50 kg/hora (batatas pré-fritas | congeladas)
SALAMANDRA « Pés niveladores 45/60/75 kg/hora (frango d passarinho)
ELETR'CA DE BANCADA + Queimadores em ferro fundido removiveis
+ Regulagem do teto para aproximar bem wopeLo  POTENCIA  NOMERO DE DIMENSOES PESO POTENCIA  PRODUCAD  CAPACIDADEDE  NUMERO DE DIMENSOES PESO
no alimento e garantir um gratinado perfeito (BTUM)  QUEIMADORES AXLxP (M) (ke) MODELO  (BruM)  (KGMH)  OLEO(LITROS) OQUEIMADORES  AxLxP (M) (KG)
* Instalagdo monofdsica simplificada VCRH12  50.000 2 033x030x074 63 LG300 90000 30 20-23 3 120x040x0,76 80
« Termostato de sequranca que monitora e mantém ’
a temperatura dentro dos 7imites seguros durante o uso VCRH24 100.000 4 0,33x0,61x0,74 83 LG400 120.000 40 23-28 4 120x0,39x0,77 70
« Construgdo robusta em ago inoxidavel, facilitando VCRH36 150.000 6 0,33x091x0,74 13 LG500  150.000 50 30-32 5 1,20x0,53x 0,76 110
a limpeza e assegurando durabilidade excepcional ) -
« Contribui para a otimizagdo do espago na cozinha AGs & AGs &

- DIMENSGES PESO
Ideal para finalizar AxLxP M) (K6) BROILER
Flevico 0°3x045x045 | 385 POTENCIA  NOMERO DE DIMENSOES PESO
_ « Temperatura de até 450°C MODELO “rum)  QuEIMADORES AxLxP (M) K6)
. « Tempo de aquecimento: até 17min
- VCRB25 58.000 4 0,33x0,64x0,68 18

« Grelhados com sabor

de churrasco/defumado VCRB36  87.000 6 033x091x0,68 150
* Queimadores, difusores e VCRB47  116.000 8 0,33x119x0,68 190
grelhas em ferro fundido FEE
. + Chama piloto AGE & -
Todos os eqltleamer;gct)s. « Controles independentes por grelha ~
possuem resistencia eie rlca'\ Pr ..
S . odutividade:
em pgsal'?aa?neeslggteglca l 180/270/360 hamburguers*/hora (*150 g)
eficiéncia energética R 60/90/120 steaks*/hora (*200 g)
) .
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CATALOGO COMERCIAL

Atendimento direto com Henrique

Henrique

Equipamentos para cozinha profissional

WhatsApp: (19) 93503-0557

E-mall: henriique.comercial@gmail.com

CondicOes especiais com as principais marcas do mercado.

Solicite seu orcamento rapido pelo WhatsApp.

Somente contato comercial do representante Henrique.





